KAMATGROUP

Reinigungsanleitung GASTRONOMIE-KONZEPTE
Schaerer COFFEE CLUB

E Wochentliche Reinigung

B1: Wassertank
B2: Mixer
B3: Milchsystem

Allgemeine Hinweise:
Fiir alle hier beschriebenen Arbeitsschritte finden Sie im Meni [Pflege] -> [Anleitungen]
ausfiihrliche, animierte Schritt fir Schritt-Anleitungen.

Im Ausgabebereich von Getranken, Heisswasser und Dampf besteht Verbriihungsgefahr.
Wahrend der Ausgabe oder der Reinigung nie unter die Ausgabestellen greifen.

Durch unsachgemdsse Handhabung kann der Touchscreen Schaden nehmen. Nie mit Gewalt, starkem Druck oder
spitzen Objekten auf den Touchscreen driicken. Keine Scheuermittel verwenden. Glasreinigungsmittel nie direkt auf

den Touchscreen spriihen.
E B1: Wassertank E B2: manuelle Reinigung des Mixers
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Wassertank reinigen Bei Pulversystem — Mixer reinigen » Beide Mixerbecherteile und
= Wassertank grindlich mit klarem = Tir 6ffnen. Mixerschlauch unter flieBendem,
Trinkwasser ausspiilen. e Mixerbecher am Griff nach vorne warmem Trinkwasser reinigen.
abziehen. * Alle Teile vollstandig trocknen
= Mixerbecher leicht anheben, damit lassen.
enthaltenes Restwasser ablauft. * Beim Zusammenbau missen alle
e Mixerschlauch, vom Mixerbecher Offnungen in gleiche Richtung
zum Auslauf, abziehen und aus zZeigen.
Flihrung nehmen. * Mixerschlauch durch Fihrung in
¢ Propeller des Mixers ist jetzt sicht- Auslauf einsetzten.
bar. » Mixerbecher wieder einsetzen, bis
 Propeller mit einem Tuch reinigen. er einrastet.
= Zweiteiligen Mixerbecher zerlegen. » Mixerschlauch auf Mixerbecher
aufstecken.
Je nach verwendetem Pulver haufigere
Reinigung.
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E B2: manuelle Reinigung des Milchsystems _
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Milchsystem manuell reinigen
= Abdeckung vor den Ausldufen
abnehmen.

Falls ein Getrdnk versehentlich ausgeldst
wird, besteht Verletzungsgefahr. Immer
Kaffeernaschine vor Reinigung ausschalten.
Netzstecker ziehen.

¢ Milchschaumer mit Milchschlauch
entnehmen.

» Einzelteile zerlegen und griindlich
unter flieBend warmem Wasser
reinigen

= Flihrung im Auslauf mit feuchtem
Tuch reinigen.

* Kandle und die Anschlisse mit
mitgelieferter Reinigungsbiirste
reinigen.

* 25 ml KAMAT Milchreiniger mit
0,5 Liter lauwarmem Trinkwasser
mischen.

» Alle Einzelteile, auch die Reini-
gungsbdirste, in die vorbereitete
Reinigungsflissigkeit legen (voll-
standig mit Reinigungsflissigkeit
bedeckt).

Milchschlauch reinigen

* Ein Ende des Milchschlauchs zu
den anderen Teilen in die Reini-
gungsflissigkeit eintauchen.

» Den restlichen Milchschlauch der

Lénge nach in die Reinigungsflis-
sigkeit tauchen.

* Alle Teile miissen vollstandig mit
der Reinigungsfliissigkeit bedeckt

sein.
Dieses Vorgehen verhindert, dass Luftblasen

im Milchschlauch verbleiben.

* Nach 5 Stunden alle Teile mit Biirs-
te grundlich reinigen.

* Alle Teile sehr griindlich mit kla-
rem Trinkwasser spiilen.

ACHTUNG!

Die zu reinigenden Teile sind nicht
spllmaschinenfest!

Lediglich folgende Teile kénnen bei
Bedarf in der Spiilmaschine gereinigt
werden.

= Mixerbecher (Schoko)
= transparenter Milchbehalter

¢ Den Milchschaumer zusammen-
bauen.

* Die Teile zum Zusammenfiigen
anfeuchten, nicht fetten.

* Die Teile zusammenfligen und fest
andriicken.

¢ Milchschaumer und Milchschlauch
wieder in den Auslauf einsetzen.




